Unsere Fleischkasten, sie sind auch als E-Kisten bekannt, sind standardisierte
Behalter fiir die fleischverarbeitende Industrie. Sie kdnnen in einem
Temperaturbereich von -30 °C bis + 60°C verwendet werden, sind gut stapelbar und
haben einen glatten Boden, der sie Rollenbahntauglich macht. Die Fleischkasten
werden aus Polyethylen hergestellt und haben eine genau spezifizierte Farbe.

Dadurch ist die Verwendung von nicht fabrikneuen, nicht lebensmittelechten,
Kunststoffen als Grundstoff in der Fertigung nahezu ausgeschlossen. Die Behalter

haben glatte Aulien- und Innenflachen und lassen sich hervorragend reinigen.




Fleischkasten E1

AuBenmalie L x B x H: 600 x 400 x 125 mm
Innenmale Lx B x H: 567 x 368 x 120 mm

Farbe: Rot (andere Farben auf Anfrage)
Volumen: 25 Liter

Gewicht: 1,5 kg

Boden und die Wande: geschlossen

Material: HDPE

Griffe: geoffnet




Fleischkasten E2

AuRenmafRe L x B x H:

600 x 400 x 200 mm

Innenmalle L x B x H:

567 x 368 x 195 mm

Farbe:

Rot (andere Farben auf Anfrage)

Volumen: 40 Liter
Gewicht: 2 kg

Boden und die Wande: geschlossen
Material: HDPE

Griffe:

geoffnet




Fleischkasten E3

AuRenmafRe L x B x H:

600 x 400 x 300 mm

Innenmalle L x B x H:

567 x 368 x 295 mm

Farbe:

Rot (andere Farben auf Anfrage)

Volumen: 60 Liter
Gewicht: 3 kg

Boden und die Wande: geschlossen
Material: HDPE
Griffe: geoffnet




Deckel fur Fleischkasten

AuRenmafRe L x B x H:

600 x 400 mm

Innenmalle L x B x H:

567 x 368 mm

Farbe:

Rot (andere Farben auf Anfrage)

Boden und die Wande:

geschlossen

Material:

HDPE




